关于“2015年全国职业院校技能大赛”高职组
“西餐宴会服务”赛项比赛（报到）通知

各省、自治区、直辖市教育厅（教委）：
    “2015年全国职业院校技能大赛” 西餐宴会服务赛项将于2015年6月11-14日在江苏省南京旅游职业学院举行，现将有关事宜通知如下：

    一、报到时间

        2015年6月11日8:30-17:00

二、报到地点

    南京银城皇冠假日酒店

    江苏南京江宁区佳湖东路9号

三、比赛时间安排

	日期
	时间
	活动内容
	活动地点

	6.11
	8:30-17:00
	参赛队报到
	酒店大堂

	
	17:00-18:00
	选手看比赛场地
	紫金厅

	
	18:30-19:30
	领队会、选手分组抽签
	紫金厅

	6.12
	8:30-9:15
	开赛式
	紫金厅

	
	10:00-12:15
	西餐宴会摆台比赛

调酒比赛
	紫金厅

	
	12:30-13:30
	午餐
	

	
	13:30-17:30
	西餐宴会摆台比赛

调酒比赛
	紫金厅

	
	17:30-18:30
	晚餐
	

	
	18:30-21:30
	西餐宴会摆台比赛

调酒比赛（视报名情况确定）
	紫金厅

	6.13
	8:30-12:30
	西餐宴会摆台比赛

调酒比赛
	紫金厅

	
	12:30-13:30
	午餐
	

	
	14:00
	赛项点评会
	紫金厅

	
	15:30
	闭赛式
	

	6.14
	参赛队返程
	


四、食宿及交通安排
本赛项在南京银城皇冠假日酒店举办，该酒店为本次大赛协办单位，为参赛选手提供了符合江苏省出差报销标准的优惠价格，双床间520元/间天（含双早），大床间460元/间天（含单早），午晚餐自购餐券用餐，建议参赛选手入住该酒店，参赛队可以直接向酒店预订房间。（详情见附件1.住宿预定表）

本赛项不安排接站，具体交通方式如下：

(1)南京站、南京南站至酒店

乘地铁一号线至南京药科大学方向（非河定桥方向），在胜太路站下车，4号出口出站。出站后沿湖滨路至银城皇冠假日酒店。

(2)禄口机场至酒店

从机场乘坐地铁S1号线至南京南站，换乘地铁1号线至药科大学方向（非河定桥方向），在胜太路站下车，4号出口出站。出站后沿湖滨路至银城皇冠假日酒店。

(3) 长途汽车至酒店

长途汽车小红山站（南京火车站）或南京南站长途汽车站，乘地铁，请参考路线（1）。

江宁客运站，前往地铁龙眠大道站，乘坐地铁1号线（至迈皋桥方向），在胜太路站下车，4号出口出站。出站后沿湖滨路至银城皇冠假日酒店。

五、比赛内容
比赛分三部分，即仪表仪态、现场专业技能比赛（摆台、调酒）、英语台面设计介绍。

1.仪容仪态：将仪表仪态分别列入西餐宴会摆台操作和调酒操作中进行打分，体现职业礼仪和形象的重要性。

2.现场专业技能比赛

（1）西餐宴会摆台：包括西餐宴会摆台、餐巾折花、斟酒水、台面布置。

（2）菜单设计制作：现场为每位选手提供一份完整的西餐菜肴菜单，由学生从中选择相应菜肴，形成一份与主题相匹配的宴会菜单；并提供相应的菜单制作材料及工具，供学生制作菜单时选择使用。

（3）调酒：每位选手现场调制一份规定鸡尾酒和一份抽签鸡尾酒。

3. 英语台面设计介绍：选手用英语介绍台面设计主题、设计思路，并现场回答1个根据台面主题设计提出的问题。

六、组队与报名
1.本赛项为个人赛，参赛选手独立完成所有比赛项目。每省（自治区、直辖市）为一个参赛队，每队参赛人数以“2015年全国职业院校技能大赛分省参赛名额预分配表”为准。每名选手不超过1名指导教师。来自同一院校的参赛选手不得超过2人；参赛选手与指导教师的对应关系一旦确定不得随意改变。每个参赛省（自治区、直辖市）配领队1名。
2.本赛项报名实施网上报名，各参赛队登陆“2015年全国职业院校技能大赛”官网直接报名。

七、赛事观摩
本着开放办赛的方针，本赛项在西餐宴会摆台和调酒专业技能比赛项目中设观摩区。观摩者可进入比赛开放区，体会选手紧张的比赛过程，学习交流好的主题创意。观摩须知如下：
1.根据比赛场地情况，各代表队观摩人员不超过3人。
2.观摩人员需凭证入场。
3.各观摩院校可与各自省代表队领队联系，观摩证将在各代表队报到时统一发给各领队。其他观摩单位人员可与赛项工作人员联系，并将观摩人数提前告知赛项工作人员。
4.观摩人员需遵守赛场规则，服从工作人员管理，保持赛场安静，观摩期间不得大声喧哗，不得使用闪光灯、手机等影响选手比赛的工具。
5.当观摩人数超出赛场容量时，赛项执委会将根据现场情况控制观摩人员进入赛场。

八、其他注意事项

1.本赛项各参赛选手参赛顺序由领队会现场抽签决定。
2.参赛选手按规定时间到达指定地点，凭参赛证、学生证和身份证（三证必须齐全）参加检录，并二次抽签决定参赛台号，同时将自带参赛物品带入赛场。选手迟到10分钟取消比赛资格。
3.本赛项除台布、口布、主题装饰物、烛台等由选手自备外，其他比赛使用的餐具、用具、酒水等均由赛场统一准备。各类物品实物图片请在全国职业院校技能大赛官网和承办校官网上查阅。

4.各参赛选手西餐宴会主题设计中心艺术品、装饰品可提前准备成半成品，现场完成最后制作或组合。

5.报到当天17：00-18:00可熟悉比赛场地，但不得进行现场练习。
6.各队领队和指导教师，以及观摩人员在赛场指定的观摩区观摩比赛。

7.参赛选手不得携带通讯工具和其它未经允许的资料、物品进入比赛场地，不得中途退场。如出现较严重的违规、违纪、舞弊等现象，经裁判组裁定取消比赛成绩。

8.参赛选手检录时提交餐台主题设计说明6份和一张7吋台面正面彩照。

9.比赛过程中，参赛选手须严格遵守操作标准和规范，保证自身安全，并接受裁判员的监督和警示；若因设备故障导致选手中断或终止比赛，由大赛裁判长视具体情况做出裁决。

10.为避免影响其他选手比赛，现场操作比赛不允许播放背景音乐。

11.选手现场操作比赛结束，经裁判员确认后方可离开赛场。

12.西餐宴会摆台和调酒两项目按照比赛顺序号交叉进行。

                           2015年全国职业院校技能大赛

　　                          西餐宴会服务赛项执委会

　　                          二〇一五年五月二十六日

附件1.

	2015全国职业院校技能大赛                                           “西餐宴会服务”住宿预定表 

	单位名称
	
	参加人数
	

	
	
	联 系 人
	

	
	
	联系电话
	

	单位地址
	
	邮箱
	

	序号
	人员类型
	姓名
	职务
	性别
	手机

	1
	领队
	
	
	
	

	2
	指导教师
	
	
	
	

	3
	选手
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	4
	工作人员
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	拟订房间 
	南京江宁银城皇冠假日酒店

	
	单人间               间；标准间           间；

	抵店日期
	
	离店日期
	

	预定电话
	86-25 8103 8888

	预订邮箱
	Reservation@crowneplazajiangning.com

	注意事项
	请各参赛队自行预订房间，填好此表格后发送至预订邮箱，并电话确认。


